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“La Cucina del Varesotto”

ellera degli hamburger, delle pata-
tine fritte, dei fast-food. Ia riscoper-
ta della cucina tradizionale della
nostra terra ¢ la rivalutazione del piacere
dello stare a tavola sono opere sicuramente
‘meritorie. Opere che il Ristorante Quisisana
di via Kossini 20 a Tradate ha deciso di por-
tarc avanti organizzando una scrata di gala
intitolata “A cena con Fautore”.
Dopo tante iniziative Jedicate alla solida-
rietd, alla cuitura, alle tradiioni, allo sport,
il Ristorante Quisisana ha voluto proporre
una serata dedicata alla cucina, un‘arte che
racchiude in s¢ cultura, tradizione, storia,
fantasia ¢ leggenda. Quante volte da una ri-
cetta siamo riusciti a leggere la storia, le tra-
dizion, la cultura ¢ la fantasia di un popolo,
di una terra? Graie alla macstria di Adolfo ¢
Ulderico ¢ alle pagine del Iibro del giomali
sta milanese Danicle Carozz, La Cucina de
Varesotto, edito da Meravigli ¢ presentato per
Toccasione, al Ristorante Quisisana di via
Rossini a Tradate si ¢ ripercorsa la storia del
nostro territorio. Una storia fatta di buone 1
cette ¢ di antiche tradizio
Per Foceasione Mamma Rosa, Gabriclla Berto
© M. Maddalena Apicella in cucina hanno
preparato per i numarosi ospiti circa 160) un
icco menu a base di melone. il gustosissimo
melone di Lorenvin Naturamica di Sermide
(Mantova), risolto con gamberi di fiume, fi-
tetto di persico (piatto tipico di Ghirla) ¢ ge-
lato in secea. Durante la serata, if Ristorante
Quisisana ha voluto omaggiare tutt  presen-
i con una copia del libro La Cucit del Vare-
satto autogratata dallautore, mentre Loren
i Naturamica ha regalato a ogni invitato un
saporitissimo melone. Alla serata sono inter-
venui, tra gli altr, il vicesindaco di Tradate
Giancarlo Martegani, Fassessore alla Cultura,

La stretta di mano tra Fautore del ibro
Daniele Caroxzi ¢ il patron del Quisisana
Adolfo al termine della serata

Stefano Candiani, il presidente dell Accade-
mia della Cucina, Vito Artiol, ¢ il presidente
degli Atigiani tradatesi, Renato Scapolan.
Alla perfetta riuscita della serata hanno col-
Laborato Lorenini Naturamica, Al Fruttcto
di Carrd dove si possono trovare i gustosis
mi meloni firmati da Lorenvini, Panificio fob
<he per Foccasione ha preparato il pane
pasta dura come si faceva 30 anni fa, Pasti
ceria del Corso il dolke secondo natura, asso-
ciazione di solidarieta 1 anda, Cord Lore
70 Vinformatica al servizio dell'intelligenza
Nuova Biancheria Guastella la
tasia al servizio della ristora-
sione, Ravazzani & Fortunato che ha offerto
Facqua Levissima, Ia prima in Malia per la
sua puresza, ¢ i1 Gruppo Maliano Vini che
vino Infinito
del Garda. A Joro Adolio ¢ Ulderico hanno
voluto negalare un piatto dedicato alla serata,
decoralo a mano dalla pittrice Maria Capp:
donia
Lappuntamento con il Ristorante Quisisana
di via Rossini, 20 a Tradate (tel. U331/84.30.62
0331/8436.74) & per a prossima
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